Abendkarte ab 18.00 Uhr /\(\

Restaurant St.Cassian

Lantsch/Lenz
VORSPEISEN
Tatar vom SwissPrimBeef mit Toast und Butter Portion  29.0
mild, medium oder scharf, so wie Sie es gerne mogen % Portion  20.0
Weinbergschnecken tiberbacken mit Café de Paris 12 Stiick ~ 27.0
6 Stiick  15.0

Hausgemachte Capuns mit Bindner Rohschinkenstreifen Vorspeise (2 Stk)  15.0
und BrotcroUGtons an einer leichten Rahm-Bouillon

Biindner Arancini 16.0
3 knusprige Risotto-Ballchen mit Salsiz-Wirfel mit buntem Blattsalat*

Gemischter Salat* (Vorspeise) 12.5

Marktfrischer Blattsalat* (Vorspeise) 10.5

*wahlen Sie zwischen franzosischem-, italienischem oder Hausdressing

SUPPEN

Biindner Gerstensuppe nach Grossmutters Rezept 12.5
Kraftbrithe mit hausgemachten Fladli 9.5
VEGETARISCH

Biindner Pizokels ,cun erva schora”“ 27.0

mit buntem Gemise, Kase, Zwiebeln, Knoblauch und etwas Rahm

Gemiise-Capuns mit Kase liberbacken Portion  27.0
an einer leichten Rahm-Gemise-Bouillon % Portion  24.0
Maluns 26.0

Geriebene Kartoffeln mit Mehl, langsam in Butter gerostet,
dazu Alpkase und feines, hausgemachtes Apfelmus

Liebe Gaste
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Fleisch Deklaration
Schwein, Fisch, Rind, Kalb: Schweiz

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlich vorgeschriebener MwSt.



Abendkarte ab 18.00 Uhr /\(\

Restaurant St.Cassian

Lantsch/Lenz
BUNDNER SPEZIALITATEN
Hausgemachte Capuns mit Biindner Rohschinkenstreifen Portion
und Brotcrodtons an einer leichten Rahm-Bouillon % Portion

Biindner Pizokels nach Art des Chefs ,cun erva schora“
mit Wirz, Spinat, Speck, Rohschinken, Kase, Zwiebeln,
Knoblauch und etwas Rahm

Maluns
Geriebene Kartoffeln mit Mehl, langsam in Butter gerostet,
dazu Alpkase, feines, hausgemachtes Apfelmus und Rohesspeck

Plain in Pigna
Blindner Ofenrdsti mit Salsiz, Blindner Rohschinken, Milch und Maisgriess
begleitet von verschiedenen gemischten Salaten

UNSERE KLASSIKER

Kalbs Cordon Bleu
geflllt mit Buindnerfleisch und Alpkase
serviert mit Pommes frites und Saisongemiise

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art Portion
mit Champignons an Weissweinrahmsauce % Portion
serviert mit Krduter Plain in Pigna (Biindner Ofenrosti)

Forellen-Knusperli im Bierteig Portion
mit hausgemachter Tartarsauce % Portion
begleitet von verschiedenen gemischten Salaten

Saftiges Schweinssteak (180g)

mit hausgemachter Café de Paris

dazu Pommes frites und Saisongemiise
oder

als Fitnessteller mit gemischten Salaten

Pulled Hirsch Burger im Brioche Brotli
mit Pommes frites
Das Hirschfleisch wird mit unserem hauseignen Krauter-Rub mariniert,
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lange und schonend gegart und danach mit einer wiirzigen BBQ-Sauce verfeinert.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlich vorgeschriebener MwSt.



